
1 香烤蟹粉酥撻
Shanghai crab meat tart

【創業100周年記念】

上海蟹のタルト 990

5 葱 爆 鹿 肉
Sautéed Ezo venison and Kujo scallions
蝦夷鹿と九条葱の強火炒め 4,400

6 陶板蟹粉炒麺·
　　　  両面黄 Fried noodles with Shanghai crab meat on hot grill plate

上海蟹のあんかけ焼きそば、陶板仕立て※

※麺の種類をお選びください。  ① 両面焼き麺  ② 焼き麺

Please choose your type of noodles  ① Double-sided pan-fried noodles  ② Pan‑fried noodles

6,050

7 栗子秋味巴飛
Sweet Potato and chestnut ice cream parfait
さつまいもとマロンアイスのパフェ 1,980

2 庭園情景拼盤 シェフおすすめオードブル､目黒テラススタイル
Chef 's special appetizer (Meguro Terrace Style)

2,310 1名様用

季節のおすすめ品
Seasonal recommendations

表示価格は税込です。アレルギー成分に関しては従業員までお尋ねください。

All prices are tax included.For allergies, please contact the staff before you place your order.

3 蟹粉魚翅羹　
Shark's f in and Shanghai crab soup
ふかのひれと上海蟹のスープ 4,4001名様用

4 火腿上湯浸小白菜
Braised Guangdong cabbage and Jin hua ham
広東パクチョイと金華ハムのスープ煮 3,080

1個



写真はイメージです。午後5時以降のご利用につきましては、サービス料としてご飲食代金の10%を申し受けます。

Actual product may vary. A 10% service charge will be added to total amount of your bill after 5:00p.m.
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6,050

調理長がおすすめするこの季節ならではの逸品。

期間限定、数量限定でご用意しております。

おすすめの逸品

表示価格は税込です。  メニューの詳細、アレルギー成分などに関しましては従業員までお問い合わせください。

All prices are tax included.  For allergies, please contact the staff before you place your order.

上海蟹のあんかけ焼きそば、陶板仕立て

上海蟹のほぐし身、味噌、卵をたっぷり使った濃厚なあんを

香ばしく焼いた麺にかけてお楽しみいただきます。

麺の種類を両面焼き麺と焼き麺からお選びください。

陶板蟹粉炒麺·両面黄

Fried noodles with Shanghai crab meat on hot grill plate



さつまいもとマロンアイスのパフェ

仙草ゼリーの上に栗のペーストとさつまいもの飴がけを重ね、

濃厚な栗のアイスクリームをのせた秋限定の一品です。

数量限定でご用意するこの季節ならではのデザートです。

栗子秋味巴飛

季節のおすすめデザート

Sweet Potato and chestnut ice cream parfait

1,980

表示価格は税込です。  メニューの詳細、アレルギー成分などに関しましては従業員までお問い合わせください。

All prices are tax included.  For allergies, please contact the staff before you place your order.

Special dessert


