
Lunch set HUURAN

風蘭 3,850

Assorted appetizers

Steamed vegetables and beans soup

Please choose 1 dish

シェフのセレクトオードブル

根菜と豆の蒸しスープ

メインディッシュ  下記よりお選びください。

旬 味 彩 盤

清 燉 根 菜 湯

自 選 主 菜

Rice or Porridge

Monthly dessert

ご飯　または　お粥

今月のおまかせスイーツ

米 飯 ／ 粥

甜 点 一 品

Sautéed squid and seasonal vegetables with curry f lavor

Sweet sour pork

Chef 's recommendation

1.

2.

3.

沙茶炒魷魚

糖醋里脊

厨師推奨菜

いかと季節野菜のカレー風味炒め

黒豚の酢豚

調理長のおすすめ料理

表示価格は税込です。メニューの詳細、アレルギー成分に関しましては従業員までお問合せください。

All prices are tax included. For allergies,please contact the staff before you place your order.

銀座南　ランチセット挟み込み



サービス料としてご飲食代金の10％を申し受けます。

A 10% service charge will be added to total amount of your bill. Tipping is not needed.

Lunch course GYOKURAN

玉蘭 5,280

Assorted appetizers

Black pork and tomato boiled dumplings in hot and sour soup

Shrimp and Kamo eggplant with avocado-almond sauce

Sautéed fresh abalone and local chicken with green perilla

Today's meal

Monthly dessert

シェフのセレクトオードブル

黒豚とトマトの水餃子、酸味辛味スープ

海老と賀茂茄子のアボカドアーモンドソース

活け鮑と地鶏の青紫蘇炒め

本日のお食事

今月のおまかせスイーツ

旬 味 彩 盤

水 餃 酸 辣 湯

油 梨 炸 蝦 仁

清 香 炒 双 鮮

応 時 麺 飯

甜 点 一 品



Course KEIRAN

恵蘭 8,800

表示価格は税込です。メニューの詳細、アレルギー成分に関しましては従業員までお問合せください。

All prices are tax included. For allergies,please contact the staff before you place your order.

Amuse-bouche

Assorted appetizers

Dim sum

Sautéed summer venison and squid with green perilla

Bleu shark pectoral fin soup with chinese herbs

Prawns and Kamo eggplant with chili sauce

Today's meal

Monthly recommended dessert

アミューズ

シェフのセレクトオードブル

季節の点心

夏鹿とあおりいかの青紫蘇炒め

吉切鮫の胸びれの薬膳風蒸しスープ

大海老と賀茂茄子のチリソース

本日のお食事

今月のおすすめスイーツ

到 来 菜

旬 味 彩 盤

鹹 点 心

清 香 炒 鹿 肉

清燉滋補魚翅

乾焼茄子大蝦

応 時 麺 飯

甜 点 一 品



表示価格は税込です。メニューの詳細、アレルギー成分に関しましては従業員までお問合せください。

All prices are tax included. For allergies,please contact the staff before you place your order.

Course KOCHORAN

胡蝶蘭 14,300

Amuse-bouche

Assorted appetizers

Dim sum

Crispy fried summer conger eel

Sautéed summer venison with chinese greens

Braised shark fin and snow crab meat

Chilled sweet corn savory custard

Sautéed fresh abalone with chef 's special XO sauce

Today's meal

Monthly recommended dessert

Petit four

アミューズ

シェフのセレクトオードブル

季節の点心

夏穴子のさくさく揚げ

夏鹿と中国青菜の炒め物

ふかのひれとずわい蟹の煮込み

とうもろこしの冷たい茶碗蒸し

活け鮑の自家製ＸＯ醤炒め

本日のお食事

今月のおすすめスイーツ

小菓子

到 来 菜

旬 味 彩 盤

鹹 点 心

脆 炸 星 鰻

青 菜 炒 鹿 肉

蟹 肉 焼 排 翅

凍 玉 米 燉 蛋

ＸＯ醤炒鮑魚

応 時 麺 飯

甜 点 一 品

小 茶 点


