
季節のおすすめ品
Our recommendat ion

1 .
Sautéed Wagyu and bamboo shoot f lavored Sichuan pepper
黒毛和牛と筍の陶板焼き、青山椒の香り陶板香椒春筍和牛

和牛フィレ肉を熱した陶板に盛りつけたステーキです。
刻み玉ねぎと醤油のソース、花韮の塩漬けのソースの2種類をかけて仕上げます。

5,400
（税込 5,940）

写真はイメージです。 メニューの詳細、アレルギー成分に関しては従業員までお問い合わせください。
Actual product may vary. For allergies, please contact the staff before you place your order.
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5 .
Crab and vegetable soup noodles
ずわい蟹と春野菜の翡翠麺蟹 肉 翡 翠 麺

6 .
Strawberry coconut milk with almond jelly and ice cream
杏仁豆腐の苺ココナッツミルク、アイス添え草苺奶露豆腐雪糕

3 .
Sautéed whelk and yellow garlic chives,sakura shrimp XO sauce
つぶ貝と黄にらの炒め物、桜海老XO醤添え韮黄XO醬炒鮮貝

2 .
Red sea bream and crab salad,tofu dressing
真鯛とずわい蟹のサラダ、発酵ドレッシング沙律蟹肉加吉魚

4 .
Crab and vegetable spring rolls
ずわい蟹と春野菜の春巻

【創業100周年記念】
炸 蟹 巻

3,000
（税込 3,300）

1,100
（税込 1,210）

3,400
（税込 3,740）

2,700
（税込 2,970）

1本 　700
（税込 770）

写真はイメージです。 メニューの詳細、アレルギー成分に関しては従業員までお問い合わせください。
Actual product may vary. For allergies, please contact the staff before you place your order.


