
16,500円1名様

ひすい

目黒テラススタイル オードブル

ふかのひれとずわい蟹のスープ、芙蓉仕立て

北京ダックのクレープ巻き、目黒テラス風

黒毛和牛と大海老の炒め物

活け鮑の煮込み、オイスターソース

本日のお食事

本日のデザート盛り合わせ

翡翠

目黒テラススタイル オードブル八種

吉切鮫の尾びれの炒め物、上湯添え

つぶ貝と帆立貝の塩味炒め、ＸＯ醤添え

黒毛和牛の香り焼きと北京ダック

皇帝海老と地蛤の蒸し物、香味ソース

本日のお食事

本日のデザート盛り合わせ

シャンタン

22,000円1名様

ほうじゅ

宝 珠
目黒テラススタイル オードブル

北京ダックのクレープ巻き、目黒テラス風

大海老とつぶ貝のＸＯ醤炒め

目黒テラス特製 ふかのひれ、鮑、なまこ、
干し貝柱の極上壺蒸しスープ

黒毛和牛のカットステーキ、ドウチー風味

本日のお食事

本日のデザート盛り合わせ

11,000円1名様

みんじゅ

明 珠

創業100周年記念コース

※表示価格は税込です。


