
1名様 8,000円

1名様 10,000円

ご宴席料理に２時間のフリードリンクを
セットにしたプランです。

※ご予約にて承ります。

※フリードリンクのラストオーダーは終了時刻の15分前となります。※食材の仕入れ状況により、料理内容が変更になる場合がございます。 
※お車でお越しの方、および未成年の飲酒はご遠慮ください。※表示価格は税込です。 2021.9

フリードリンクプラン

季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれのスープ

点心二種盛り合わせ

海鮮と野菜の柚子香り炒め

牛すね肉のやわらか煮こみ、

マントウ添え

本日のお食事

やわらか杏仁、フルーツジュレ

前　菜

ス ー プ

点　心

お料理

お食事

デザート

前　菜

ス ー プ

お料理

お食事

デザート

季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれときのこのスープ

北京ダック、ハーブサラダ添え

鮑と大海老のＸＯ醤炒め

牛フィレ肉のカットステーキ、

彩り野菜添え

本日のお食事

フルーツとタピオカの

ココナッツミルク

東京都千代田区丸の内1-9 -1 大丸東京店12階　
Tel 03 - 6810 - 0712

大丸東京店

コ
ー
ス
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理
・
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ご
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内

ビール・紹興酒・焼酎・ワイン・ウィスキー・日本酒
ソフトドリンク

フリードリンクメニュー（2時間）



季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれと蟹の白湯スープ

北京ダック、ハーブサラダ添え

天使の海老と帆立貝のＸＯ醤チリソース

和牛すね肉と鮑のお料理盛り合わせ

本日のお食事

デザート盛り合わせ

前 菜

ス ー プ

お 料 理

お 食 事

デザート

かちどきば し

勝鬨橋
1名様 8,800円

北京ダック、海の幸、和牛のコース

か ちど きば し

勝鬨橋

季節の前菜盛り合わせ

干し貝柱と野菜の豆乳スープ

本日の点心

海老と野菜の柚子香り炒め

鹿児島産黒豚ロースの辛味炒め

本日のお食事

やわらか杏仁、フルーツジュレ

前 菜

ス ー プ

点 心

お 料 理

お 食 事

デザート

かじ ば し

鍜治橋
1名様 4,400円

カジュアルコース

季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれときのこのスープ

北京ダック、ハーブサラダ添え

海の幸の広東風炒め

和牛すね肉のやわらか煮こみ、大根餅添え　

本日のお食事

小豆とタピオカのココナッツミルク、

アイス添え

前 菜

ス ー プ

お 料 理

お 食 事

デザート

ご ふくば し

呉服橋
1名様 6,600円

北京ダックのコース

季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれの上海蟹煮込み

鮑の紙包み蒸し

白身魚と野菜の湯引き

牛フィレ肉と北京ダック盛り合わせ

本日のお食事

デザートの盛り合わせ

前 菜

お 料 理

お 食 事

デザート

えど ば し

江戸橋
1名様 11,000円

ふかのひれの姿煮込みと鮑のコース

コース料理
中国料理ならではの多様な技法で

日本の四季の素材を調理したおすすめコースです。

風味豊かな逸品の数々をお楽しみください。

フリードリンクプラン（2時間）
各コースに追加料金で飲み放題を承ります。

フリードリンクのラストオーダーは
終了時刻の15分前となります。

ビール・紹興酒・焼酎・ソフトドリンク

ビール・紹興酒・焼酎・ワイン・ウィスキー・日本酒
ソフトドリンク

お一人さま  1,980  円

お一人さま  2,530  円

※食材の仕入れ状況により、料理内容が変更になる場合がございます。※お車でお越しの方、および未成年の飲酒はご遠慮ください。※表示価格は税込です。
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