
２名様より承ります

李　花
7,000円（税込7,700円）

お昼の美食コース

海老と帆立とくらげのサラダ、根セロリと発酵豆腐のソース

絹笠茸とたらば蟹の煮込み

海の幸の炒め物、珊瑚仕立て

栗豚の煎り焼き、野菜添え、金木犀チリソース

北京ダックとクレソンのスープ麺

フルーツ入り愛玉子と白きくらげのシロップ

黒熟烏龍茶

オーギョーチー

きんもくせい

前 菜

主 菜

お 食 事

甜 点 心

中 国 茶

君子蘭 12,000円（税込13,200円）・四季蘭 15,000円（税込16,500円）もございます。
サービス料として御飲食代金の10％を申し受けます



２名様より承ります

光 蘭
9,000円（税込9,900円）

ふかのひれと北京ダック、和牛のコース

君子蘭 12,000円（税込13,200円）・四季蘭 15,000円（税込16,500円）もございます
サービス料として御飲食代金の10％を申し受けます

季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれとポルチーニのポタージュ

本店オリジナル点心二種

黒毛和牛とサーモンの湖南風辛味炒め

北京ダックとクレソンのスープ麺

本日のデザート盛り合わせ

黒熟烏龍茶

前 菜

主 菜

点 心

主 菜

お 食 事

甜 点 心

中 国 茶


